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A MAIS SEGURA

PANELA DE PRESSAO
FECHAMENTO EXTERNO

OLLA DE PRESION
CERRAMIENTO EXTERNO
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SISTEMA DE
SEGURIDAD

REGULADOR DE
PRESION
Mantiene la presion
interna constante

E VALVULA DE
SEGURIDAD
Libera el vapor en caso
de obstruccion del
regulador de presion.

BOTON ABRE Y
CIERRA

Asegura el inicio de la
presion solo después
del cierre correcto.

e Assegure-se que a valvula de pressao esta na posigéo aberta (presséo
liberada) antes de tentar abrir a panela de pressao.

e Nunca force a abertura de sua panela de pressdo. Assegure-se que a
presséo interna foi liberada. Consulte a secao “Seguranca”.

e Nunca utilize sua panela de pressdo sem nenhum liquido dentro, pois
ela sera gravemente danificada. Assegure-se de que ha liquido
suficiente dentro da panela durante o cozimento.

e Utilize fontes de calor compativeis com a panela de presséo,
conforme as instrugdes de uso.

e Nunca encha mais de dois tercos da capacidade da panela de
pressao (marca de maximo - letra “O” no diagrama).

e Para alimentos que expandem durante o cozimento, como arroz,
vegetais desidratados, molhos de frutas, etc. Nunca encha mais do
que a metade da panela de presséo.

e Para alimentos pastosos (ervilhas, ruibarbo, etc.), a panela de pressao
deve ser levemente mexida antes de abrir para garantir que os
alimentos nao espirrem.

e Assegure-se que as valvulas de operagdo e seguranga ndo estao
entupidas antes de usar a panela. Consulte a secao “Antes de
cozinhar”.

e S6 mexa nos sistemas de seguranca para realizar a limpeza e
manutengéo descritas nas instrugdes.

e Cierre la olla.

e Coloque la valvula de funcionamiento (A) en 2.

e Coloque la olla sobre una fuente de calor ajustada a su potencia
maxima.

e Cuando el vapor comienza a salir por la valvula, disminuya la fuente
de calor y cuente 20 min.

e Cuando los 20 min. hayan transcurrido, apague la fuente de calor.

e Gire la valvula de funcionamiento (A) hasta la posicién‘ﬁ" .

e Cuando el indicador de presencia de vapor (D) baje: la olla ya no tiene
presion.

e Abrala olla.

e Aclare la ola con agua y séquela.

e Nota: la aparicion de manchas en el fondo interno de la cuba, no
altera en nada la calidad del metal. Se trata de depdsito calcareos.
Para eliminarlos, puede utilizar un estropajo con un poco de vinagre
diluido.

ANTES DE LA COCCION

e Antes de cada, utilizacién, retire la avivula (A) (ver
parrafo (Utilizacién de la valvula de funcionamiento)
y compruebe a la luz del dia que el coducto de la
véalvula de funcionamiento (B) no esta obstruido - Si
fuera necesario, limpelo con un alambre - Fig. 8.

e Compruebe que la valvula de seguridad (C) es movil: ver parrafo
“limpieza y mantenimiento”.

e Coloque la valvula de funcionamiento (A) y seleccione la posicién 1 o
2.

e Coloque a cesta (J) sobre o suporte (K) fornecido - Fig. 5.
e Alimentos colocados na cesta de vapor ndo devem

Fig 6

tocar a tampa da panela.
ENCHIMENTO MAXIMO
¢ Nunca encha sua panela de pressdo mais do que dois
tergos da capacidade (marca de maximo) - Fig. 6.
PARA ALGUNS ALIMENTOS
I e Para alimentos que expandem durante o cozimento,
como arroz, vegetais desidratados ou frutas cozidas
etc., nunca encha mais do que a metade da panela de
pressao - Fig. 6

UTILIZAGAO DA VALVULA DE PRESSAO (A)
IDEAL PARA COZINHAR ALIMENTOS DELICADOS E VEGETAIS

Mova o 1 da valvula (A) até o lado oposto da marca (H).
A presséo 1 opera a 70 kPa.

IDEAL PARA COZINHAR CARNE, ALIMENTOS CONGELADOS E GRAOS

Mova o 2 da valvula (A) até o lado oposto da marca (H).
A presséo 2 opera a 100 kPa.

PARA LIBERAR O VAPOR

Mova o {,‘,‘ da valvula (A) até o lado oposto da marca (H).
PARA REMOVER A VALVULA DE PRESSAQ
e Deixe o utensilio resfriar antes de remover a valvula
(A).
e Pressione a valvula e gire para alinhar sua posicao @
com a marca (H) - Fig. 7

Fig 7 e Remova a valvula.
PARA RECOLOCAR A VALVULA DE PRESSAO

PRESENTACION DEL PRODUCTO

cleck

Substitua o anel de vedacao da panela de pressao se houver sinais de
rachadura ou danos.

Utilize sempre anéis de vedacgao genuinos Rochedo compativeis com
o modelo da sua panela de pressao.

Para armazenar sua panela de pressao

Gire a tampa e coloque sobre o corpo da panela de presséao.

SEGURANGA

Sua panela de presséo possui alguns sistemas de segurancga:

¢ Fechamento seguro:

- Se o utensilio ndo for fechado adequadamente, o
indicador de presséo ndo pode subir e portanto a
panela de pressdo ndo pressurizara.

e Abertura segura:

- Enquanto a panela de presséao estiver pressurizada,
o botdo de abertura ndo pode ser acionado. Nunca
force a abertura da panela de pressdo. Nunca
adultere o indicador de pressdo. Assegure-se que a

Fig 14 pressao dentro da panela de presséo foi liberada.

Duas caracteristicas de excesso de pressao

Primeira caracteristica: a valvula de seguranca (C) libera a presséo e o
vapor escapa horizontalmente ao topo da tampa - Fig. 13.

Segunda caracteristica: o anel de vedacgao (l) deixa o vapor escarpar
verticalmente pelo lado da tampa - Fig. 14.
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MANUAL DE INSTRUCOES
MANUAL DE INSTRUCCIONES

Asegura la apertura Libera el exceso de
sélo después de la presion en caso de
finalizacion de la obstrucion de las

presion interna. valvulas.
28

da panela.

e Guarde estas instrucoes.
05

e Cuando la valvula de funcionamiento (A) deja salir el vapor de manera
continua, emitiendo un sonido regular (PSCHHHT), la coccién
comienza, disminuya la fuente de calor.

24

(marca de maximo).
Coloque o suporte da cesta (K) no fundo da panela de presséo e
coloque a cesta (J) sobre ele.
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¢ Dafos provocados por accidente, golpes o caida del producto.

Dafios resultantes de la utilizacién en el estabelecimiento comercial,
puesto que el producto fue proyectado y fabricado exclusivamente
para uso doméstico.

Embalaje averiado.

e Dafos ocasionados al producto, provocados por el embalaje

damnificado o almacenamiento irregular. Problemas ocurridos durante
el transporte

e USE SOLAMENTE ACCESORIOS ORIGINALES CLOCK, LAS PIEZAS

NO ORIGINALES PODRAN AFECTAR EL FUNCIONAMIENTO DEL
PRODUCTO Y PROVOCAR ACCIDENTES GRAVES.

e EN CASO DE PROBLEMAS CON SU PRODUCTO, MANTENGA

TODAS LAS PIEZAS PARA POSTERIOR ANALISE DE LA EMPRESA.

Sustituya la valvula controladora de presion (peso) el anillo de selladora

APRESENTACAO DO PRODUTO

cleck

e Cambie la junta de la olla si presentara algun corte.
e Utilice siempre una junta original Clock, adecuada a su modelo.

Para guardar la olla
e Déle la vuelta a la tapa sobre la cuba.

SEGURIDAD

La olla a presion esta equipada con varios sistemas de seguridad:

¢ Sistema de seguridad para el cierre:

- Si el aparato no esta correctamente cerrado, el
indicador de presencia de presién no puede subir y
por lo tanto la olla no puede tener presion.

¢ Sistema de seguridad para la apertura:
- Sila olla esta bajo presion, el botén de apertura no
puede accionarse. Nunca abra la olla a la fuerza

20

Abra a panela.
Verifique e limpe a valvula de pressao (A), o assento e o cano da valvula
de pressao (B), a valvula de seguranga (C) e o anel de vedagao (l).
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e Feche a panela de pressao.

e Mova a valvula de pressao (A) até a posigéo 2.

e Coloque a panela de pressao sobre uma fonte de calor ajustada para
maxima poténcia.

e Quando o vapor comecar a escapar pela valvula, abaixe a fonte de
calor e ajuste um timer para 20 minutos.

e Quando os 20 minutos tiverem decorrido, desligue a fonte de calor.

¢ Gire a valvula de presséao (A) até a posicao ‘f.‘,‘ .

e Quando o indicador de pressao (D) abaixar, sua panela ndo esta mais
sob presséo.

e Abra a panela de presséao.

e Enxague a panela de pressdo com agua e seque-a.

e Observagéo: a presenga de manchas na parte interna da base da
panela de pressao néo afeta a qualidade do metal. Para remover as
manchas, utilize uma esponja e vinagre diluido.

e Coloque el cestillo (J) en el soporte (K) previsto a este
efecto - Fig. 5.

e | os alimentos que estan en el cestillo no deben estar
en contacto con la tapa de la olla.

LLENADO MAXIMO

e Nunca llene la olla méas de 2/3 de la altura de la cuba
(sefial de llenado maximo) - Fig. 6.

PARA ALGUNOS ALIMENTOS

¢ Para los alimentos que se dilatan durante la coccioén,
como el arroz, las legumbres deshidratadas, o las
compotas..., no llene la olla mas de la mitad de su
capacidad - Fig. 6

UTILIZACION DE LA VALVULA DE FUNCIONAMIENTO (A)
IDEAL PARA COCER ALIMENTOS DELICADOS Y VERDURAS

Coloque el simbolo o pictograma 1 de la valvula (A) en frente de la
sefal (H).
La presién 1 opera a 70 kPa.
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SISTEMA DE
SEGURANCA

REGULADOR DE
PRESSAO
Mantém a pressao
interna constante

VALVULA DE
SEGURANCA

Libera o vapor em caso
de obstrugéo do

Nunca abra la olla a la fuerza. Asegurese que la presién interior ha
disminuido. Ver parrafo “Seguridad”.

Nunca utilice la olla sin liquido, esto la dafaria gravemente. Asegurese
que siempre hay suficiente liquido durante la coccién.

Utilice la(s) fuente(s) de calor compatible(s), conforme a las
instrucciones de uso.

No llene la olla mas de 2/3 (sefial de llenado maxino).

Para los alimentos que se dilatan durante la coccién, como el arroz,
las legumbres deshidratadas o las compotas,... no llene la olla mas de
la mitad de su capacidad.

En el caso de alimentos pastosos (garbanzos, ruibarbo...), debe
sacudir ligeramente la olla para que estos alimentos no salpiquen

: sainal d | funci ient d t I ANTES DE COZINHAR regulador de press&o.
ROvpesasiong eSS case celmatne oNamISto IS SSCacoFapEie, Sobre todo, no fuerce el indicador de presencia de « Antes de cada utilizagdo da panela de pressdo, IDEAL PARA COCER CARNE, ALIMENTOS CONGELADOS Y GRANOS hacia fuera.
o después de cada afio de uso. presion. Asegurese que la presion interior ha sempre remova a valvula (A) (consulte a secio e Coloque el simbolo o pictograma 2 de la valvula (A) en frente de la
) R AT . = o . sefial (H). e Cumpruebe que las valvulas no estan obstruidas antes de cada uso.
Fig 14 disminuido. Utilizagao da valvula de presséo”) e inspecione e ) -
e Dos sistemas de seguridad para el excesso de presion visualmente se o assento da valvula de pressao (B) ® Lapresion 2 operaa 100 kPa. Ver parrafo "antes de la coccion”
. . ,g g ) . P 5 ndo esta obstruido. Caso necessario, limpe-o com PARA LIBERAR EL VAPOR _ . . o
- Primer sistema: la valvula de seguridad (C) libera la presién y el vapor um arame — Fig. 8. « Coloque el simbolo o pictograma .(‘I? de la valvula (A) en frente de la RGO ABRETEGHA ¢ No intervenga en los sistemas de seguridad, mas alla de las
K sale horizontalmente por encima de la tapa - Fig. 13. « Verifique se a valvula de seguranga (C) se move: consulte a secdo sefal (H). ) Garante o inicio da instrucciones de limpieza y manteniento.
; e : ; ; “i 30" PARA RETIRAR LA VALVULA DE FUNCIONAMIENTO press&o somente apos
- Segundo sistema: la junta (I) deja salir el vapor verticalmente por el Limpeza e manutengao”. « Deje enfriar el aparato antes de retirar a valvula () o fechamento correto. e Solo utilice piezas originales Clock adecuadas a su modelo. En
borde de la tapa - Fig. 14. * Encaixe a valvula de press&o (A) e escolha a posigéo 1 ou 2. « Presione sobre la valvula y girela para alinear la especial, utilice una cuba y una tapa del modelo Clock Inox.
Si uno de los sistemas de seguridad por el excesso de presion se * Assegure-se que a panela de pressao esta fechada adequadamente posicion @ con la sefial (H) - Fig. 7 _ .
activa: antes de comecar a aquecé-la. O bot&o de abertura (E) deve estar na e Retire la valvula. - ¢ Los vapores de alcohol son inflamables. Lleve a ebullicion
H s m e Fig7 . . . .
N L « Apague la fuente de calor. pOSiGao A& ) . PARA COLOCAR DE NUEVO LA VALVULA DE FUNCIONAMIENTO g aproximadamente 2 minutos antes de poner la tapa. Supervise el
. . * Coloque a panela de pressao sobre uma fonte de calor ajustada para ¢ Coloque la vélvula de funcionamiento alineandola @ con la sefial (H). : aparato cuando prepare recetas a base de alcohol.
0 M * Deje enfriar por completo la olla. poténcia maxima. ¢ Presione sobre la valvula y gire hasta la posicién deseada. TRAVA DE ANELA DE - _ o
e Abra. DURANTE O COZIMENTO PRIMERA UTILIZACION SEGURANGA SEGURANGA * No utilice la olla para almacenar alimentos &cidos o salados antes y

e Compruebe y limpie la valvula de funcionamiento (A), el conducto de

e Quando a valvula de presséo (A) comegar a liberar vapor
continuamente e um assobio regular for ouvido, o cozimento foi

Llene de agua 2/3 de la cuba (sefal de llenado maximo).
Coloque el soporte del cestillo (k) en el fondo de la cuba y deposite el

Libera o excesso de
pressdo em caso de
entupimento das

Garante a abertura
somente apos o
término da presséao

después de la coccién, podria dafar la cuba.

avacuacion de vapor (B), la valvula de seguridad (C) y la junta (). iniciado. Reduza a poténcia da fonte de calor. cestillo (J) encima. interna. valvulas. e Conserve estas instrucciones.
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i Para limpiar el exterior de | . : iy . . o Ai : . - ita. . ; ;
PROBLEMAS RECOMENDACCIONES iNDICE / INDICE ara limpiar el exterior de la cuba ) DIAGRAMA DESCRITIVO * Sobre placa eléctrica e induccion, use una placa con un diametro igual Ajuste um timer para o tempo de cozimento indicado na sua receita ESPANOL RECOMENDAGOES DE UTILIZAGAO
Si el vapor se e Lalimpieza de la tapa, de la junta y de su compartimiento en la tapa, de ¢ Lave con una esponja y producto lavavajillas. al del modelo de la olla. * Quando o tempo de cozimento tiver decorrido, desligue a fonte de 1.0 i da valvula d 3 ta it t
escapa alrededor la vélvula de seguridad y de la valvula de funcionamiento. L A. Valvula de pressdo . : P . . calor. - O vapor que sai da valvula de pressao esta muito quente.
dela tapa * Elbuen estado del borde de la cuba Informagéo importante de seguranga...........ccccceeveieiciccccccccee 04 Para limpiar la tapa ’ pre ~ SOb'_'e placa vitroceramica, asegurese de que el fondo de la cuba esta 2. Assim que o indicador de presséo subir, a panela de presséo néo
compruebe: A tacdo d duto 06 L lat h d b ) duct B. Assento da valvula de presséo limpio. ENCERRANDO O COZIMENTO S pode mais ser aberta
Presentagio dO PrOTULO .......cereeuererieeeeeierereeeeee et e see e e eaeeree e seeaens e Lave la tapa con un chorro de agua tibia con una esponja y producto ; , . ; -
Sise han * Deje la cuba en remojo durante algin tiempo antes de lavarta. Caracteristicas 07 avavailas o y C. Valyula de seguranca ¢ Sobre gas, la llama no debe sobrepasar el diametro de la cuba. Para liberar o vapor . . . . i 3. Assim como qualquer outro utensilio de cozinha, sempre preste
Zﬁﬁ?&%‘; enta | Nunca utiice productos clorados. L T ——— . D. Indicador de pressdo ¢ Los accesorios de la olla que podra encontrar en las tiendas, sén: * Quando a fonte de calor tiver sido desligada, existem duas opgGes: atencéo, especialmente durante o uso na presenca de criancas.
olla: (011 22T = o SO P ST UPRRRIY 08 Para limpiar la junta de la tapa E. Botéo de abertura . . e Liberac&o lenta da press3o: gire gradualmente a valvula de pressdo Nunca deixe a panela sozinha durante o uso.
Si no puede abrir | * Compruede que el indicador de presencia de presion esta abajo. Limpeza e manutengéo... .11 A e . F.  Cabo longo da tampa Accesorio Referencia (A) até a posicao "Q" . Quando o indicador de pressao (D) abaixar, sua 4. Cuidado com o jato de vapor horizontal.
a tapa: e Sino: descomprima, si fuera necesario, enfrie la olla bajo un chorro de * Después de cada coccion, limpie la junta () y su G. Marca de posicionamento da tampa = . " = o X =
pa: agua fria, ’ ' SEQUIANGA «..veviretereeietieseeteesestesteseeseetesbestesseseseeseeseasessesesseseetessesenseneas 13 iment . p p Junta de la tapa X2010003 panela ndo esta mais sob presso. 5. Sempre utilize os dois cabos para mover a panela de pressio.
- G compartimento. ) ici : 5 . = ~ ~ ; ; 5
Silos alimentos | * El tiempo de cocimiento. Recomendagdes de UtiliZaGa0 ........coveceeirireenieeceeeeee e 15 P H.  Marca de posujlonamento da valvula de pressao ) ) ) . ¢ Liberacao rapida da pressao: coloque sua panela de pressdo sob 6. Nunca de_|?(e c’omlda d(_en’tr_o da sua panela de pressao.
no se han cocido | * La potencia de la fuente de calor. Perguntas mais frequéntes 15 e Para volver a colocar la junta, observe los dibujos I. Anel de vedagéo da tampa * Para el cambio de otras piezas o reparaciones, llame al Servicio um jato de agua fria. Quando o indicador de presséo (D) abaixar, sua 7. Nunca utilize 4gua sanitaria ou produtos clorados, pois podem
ose hac? : E; 'ia"n?EZE’Z Szﬁ éii\é?;lvma de funcionamiento es correcta. Garantia. Fig 9y 10 J. Cesta de vapor Técnico Credenciado Clock. panela ndo esta mais sob pressdo. Gire a valvula de presséo até a afetar a qualidade do aco inoxidavel.
quemaao, . arantia . O " P . .
compruebe: - ot | idades e | K. Suporte da cesta de vapor ) « S6lo utilice piezas originales Clock adecuadas a su modelo. pOSiGao {'), ) LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL ANTES 8. Nunca lave a tampa na maquina de lavar loucas. Nunca deixe a
ara conservar por mas tiempo las cualidades de la L. Cabo longo do corpo da panela de pressao « Agora a panela pode ser aberta DE USAR SU OLLA A PRESION tampa de molho em agua.
GARANTIA Precauciones IMPOMaNtes. .........oovuu i 18 olla: no ponga a calentar la cuba cuando esta vacia. M. Corpo da panela de presséo UTILIZACION x : 9. Substitua o anel de vedagao anualmente.
., - Se a panela de pressao esguichar de forma anormal durante a 0. S6 li lad = d . .
L . i B . Presentacion del produCTO .........coccueeiiiiiiiiiiee s 20 P limpiar 1a valvula de funci . A N. Asa curta do corpo da panela de pressédo descompressio: coloque novamente a valvula na posicao 1 & em Precauciones importantes 10. Sé limpe a panela de pressao quando estiver vazia.
La olla de presion Clock tiene garantia por 2 (dos) arios, contados a partir Caracteristicas 1 ara limpiar la valvula de funcionamiento (A) 0. Marca de enchimento maximo APERTURA omp - colog ' posie P 11. Depois de dez anos de utilizagdo, envie sua panela de pressio
de la fecha de compra evidenciada en la factura. Se recomienda, parasu | L. ., e Retire la valvula de funcionamiento (A): ver parrafo : . . seguida libere a pressdo novamente com cuidado para assegurar que a . para manutengao em um centro autorizado Clock
) P ) ) P UHIIZACION ¢.vovveee ettt es s sa et en s s anes s ne s enananensnen 22 ) * Con el pulgar, tire del boton de apertura (E) y llévelo a panela ndo esta mais esguichando. Por su seguridad, este aparato cumple las normas y )
garantia, guardar la boleta de compra de su producto conjuntamente con LiMpieza y MANEMIMIBNTO . ..o 25 Utilizacion de la vélvula de funcionamiento”. CARACTERISTICAS la posicion M3 - Fig. 1. reglamentaciones aplicables: PERGUNTAS MAIS FREQUENTES
el manual de instrucciones. Seguridad 07 e Limpie la valvula de funcionamiento (A) de bajo del Didmetro da base d ad _ ferancias d del Mientras con la mano izquierdo suijeta el asa largo de LIMPEZA E MANUTENCAO - Directiva de Equipos a Presion _
. N SNNE S 1Yo [0 To - Lo F SOOI _ _ iametro da base da panela de pressio - referéncias dos modelos . i . . PROBLEMA RECOMENDAGGOES
Responsabilidad del Fabricante Recomendaciones de uso 29 chorro de agua del grifo - Fig. 11. p p Fig 1 la cuba (L), gire con la mano derecha el asa largo de . _ Materiales en contacto con los alimentos : : 5 ¢ > :
El fabricante garantiza al consumidor arreglar el producto durante el | T TR R TR Diametro Dia ¢ Modelo Material lat F | tido i del . d L|mpeza da panela de pressao X . Lo Se sua panela foi | ¢ Envie sua panela de pressao para manutencdo em um centro autorizado
lazo d » | de defecto de fabricacié ; | Rochedo responde a sus perguntas ... 29 Para limpiar el conducto de la valvula de funcio- Capacidade | 4" nela 4o Dose de aco da tampa atapa (F) en el sentido Inverso de fas agujas de un » Escurecimento e arranhdes que aparecerem depois de longos * Este aparato se ha disenado para un uso domestico. 2?;’;231:%” Clock.
plazo de garan |a,.en e ca.so e defecto (.-:‘ abricacion, siempre que e Garantia namiento situada dentro de Ia tapa inoxidavel e do corpo reloj, hasta su apertura - Fig 2. Y a continuacion, periodos de utilizacéo sdo normais e ndo afetam o desempenho da Lea detenidamente todas las instrucciones y dirijase siempre a la nenhum liquido
defecto no haya sido ocasionado por uso inadecuado o mala conserva- * Retire la valvula (A) 6l 22cm 19 cm P25107 Aco inoxidavel retire la tapa. panela de pressao. “Guia del usuario”. no interior: : |
cién del producto y, desde que, los accesorios sean originales Clock. ) N ] * Ocorpo e a cesta da panela de presséo podem ser lavados em Como para cualquier aparato de coccion, mantenga una estrecha Seoindicador | 1 o problema persistr, verifique se:
Terminado el plazo de la garantia, cesa la responsabilidad del fabricante ¢ Controle a la luz del dia que el conducto de evacuacion del vapor esta PRESSOES CIERRE maquinas de lavar louga. Nunca lave a tampa na maquina de lavar vigilancia si utiliza la olla a presion cerca de nifios. ot - Ha calor suficiente. Caso contrério, aumente a fonte de calor.
i i i io. lii ili 8A i : . i loucas. X ., X apor escapar na - Se a quantidade de liquido dentro da panela é adequada.
citada arriba. desatasc.:ado y redondo. Si fuera necesario, limpelo con el auxilio de Eressailo |nter|qr (.1).27(1J0k§§_ ° Cf)lloque la tapa en plano sobre la cuba allneellndo los . Parg; o malhor fundionamento do utensil, siga g6 recomendagdes No introduzca la olla a presién en un horno caliente. zéﬁ/ula dursmeo ~ Avéivula de pressao esta na posicao 1.0u 2. )
Exclusién de la Garantia Contratual una aguja - Fig. 8. ress&o superior: (2) pa. triangulos de la tapa y del asa de la cuba - Fig. 3. ’ cozimento: - A panela de pressdo_esta fechada adequadamente e o botdo de

¢ Piezas consideradas con defecto por uso inadecuado o mala conser-
vacion del producto.

Substitua o anel de vedacao por pecas originais
em caso de mau funcionamento

Para limpiar la valvula de seguridad (C)
e Limpie la parte de la valvula de seguridad situada

FONTES DE CALOR COMPATIVEIS

CHAPA CERAMICA ou CHAPA DE ELETRICIDADE

e Gire la tapa hacia la izquierda hasta el tope - Fig. 3.
¢ Empuje el botén de apertura (E) hacia la posicion1S"

de limpeza e manutencgéo toda vez em que a panela de presséao for
utilizada.
e Sempre lave a panela de pressdo apés o uso com agua morna e

Desplace la olla a presién con la maxima precaucion. No toque las
superficies calientes. Utilice los mangos y botones. Utilice guantes, si
fuera necesario.

abertura est4 na posicdo 25 .
- O anel de vedagao da tampa esta em boas condigdes.

Se o indicador
de pressao subir,

Isso é normal nos primeiros minutos.
Se o problema persistir, coloque a panela sob agua fria e abra-a em

N . . ; : GE i - Fig. 4. sabdo. Faga o mesmo com a cesta. ili i A mas mesmo seguida.
¢ Problemas decurrentes de la sustitucion de piezas por otras no ou apés cada ano de uso. dentro de la tapa, pasandola por agua. GAS ELETRICA HALOGENIO INDUGAO ESPIRAL 9 . N “9 e iutos clorados No utilice la olla para otro fin que no sea para el que se ha desefiado. e enhum |+ Limpe a vélvula de presséo e o assento da vlvula - Fig. 8 e verifique se
igi e C b | funci ient t — il u utilize agu ftaria ou produ ) La olla cuece a presion. Si no la utiliza adecuadamente, podria vapor sair pela a valvula de seguranca pode ser empurrada para dentro sem dificuldade
originales. ompruebe que el funcionamiento €s correcto, 0 LLENADO MINIMO ¢ Nunca superaqueca o corpo da panela de pressdo quando estiver i o S valvula durante o | - Fig. 12.
. . . ; do li te sobre la valvul deb ) 4 f1—1 ) ) - P . quermase debido a que el agua esta hirviendo. Asegurese de que la cozimento:
¢ Los gastos de mantenimiento y costos de envio de producto y piezas Substituya la junta de la tapa por piezas presionando ligeramente sobre la valvula que debe v ¢ Introduzca siempre una cantidad minima de liquido, vazio. ) :
9 y p yp . d . . R ) W . . . = olla esta correctamente cerrada antes de ponerla enmarcha. Ver . = = .
en los dos casos arriba. originales en caso de mal funcionamiento hundirse sin dificultad - Fig. 12. == al menos igual a 25 cl (2 vasos) Para limpar o interior da panela de pressao rrafo “Gierre” f&‘;;if;’é dor | A Otsaimép: esta fechada adequadamente e o botéo de operagzo esté na
. . o o después de cada afio de uso. P biar la iunta de la oll ) B * Limpe com uma esponja e 4gua morna com sab&o. parraio “Lierre-. da tampa, « O anel de vadacdo esté encaixada adequadamente na tampa,
¢ Piezas sujetas a sustitucion, resultante del uso normal del producto, ara cambiar la junta de la olla e A panela de pressdo Rochedo Turbo Inox pode ser usada com todas Para una coccién vapor e Se houver manchas coloridas no interior da panela de pressdo de aco Asegurese de que la valvula esta en posicién de descompresién antes verifique se: « O anel de vedagao esta em boas condicdes. Caso necessario, substitua

como: anillo de selladora, mangos, asa y conjunto de valvulas.

e Cambie la junta de la olla todos los afios.

as fontes de calor.

e El llenado debe ser al menos igual a 75 cl (6 vasos).

inoxidavel, limpe-a com vinagre.

de abrir la olla.

o anel de vedagao.
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RECOMENDACCIONES DE USO Ao usar uma chapa elétrica ou de inducé&o, assegure-se que o tamanho ¢ Cuente el tiempo de coccidn indicado en su receta. Para limpar o exterior da panela de pressao ESQUEMA DESCRIPTIVO PROBLEMA RECOMENDAGOES e Desgaste natural do produto, em decorréncia do seu uso irregular,
1. El ta lient d I I sivula d da Chapa n&o exceda o tamanho da base da panela de presséo. e Cuando el tiempo de coccion termina, apague la fuente de calor. ° Limpe com uma esponja e égua morna com sabao. Se o vapor * Atampa, o anel de vedacao, o assento do anel de vedagéo na tampa e continuo e prolongado.
. El vapor esta muy caliente cuando sale por la valvula de A . . i ) ) ! gnto o ane de
funciznamiento Y ? Ao uslardchapas de cera:mca ou halogénio, assegure-se que a base da FIN DE LA COCCION Para limpar a tampa g \C/:alv(ljla de;uncmlmellm(ljen]t(o 32?&?52," reder . %2”2'2%""&?5532“52222ZZ‘},‘?QZ%Z%Ziﬂ?e'? boas condigbes e sem * Danos provocados por: acidente, batida ou queda do produto.
N . . panela de pressao esta limpa e seca. . . onducto de valvula de funcionamiento verifique se: danos. T ; ;
[ ) 2, Cua_mdo el indicador de presencia de presién suba, ya no puede Ao utilizar chaoas & ads. & chama nao deve ser maior due o diAmetro Para liberar el vapor ’ . - « Lave a tampa sob um jato suave de agua morna corrente usando uma C. Valula de seguridad S—— < Deixe a pancia do malho antes de lavar ® Danos decorrentfes d.a utilizagdo em estabelem.mento comercial, posto
abrir la olla. 4o base d P | dg nat a e Uma vez que la fuente de calor esté apagada, tiene dos posibilidades: esponja e sab&o D. Indicador de presencia de presion alimentos « Nunca utilize agua sanitaria ou produtos clorados. que o produto foi projetado e fabricado exclusivamente para uso
. iy . a base da panela de press3o. ) : i esti
I n X 3. Como para cualquier aparato de coccién, realice una estrecha @ap e P 3 3 o Descompresion lenta: gire la valvula de funcionamiento (A) hasta la _ . E. Botén de apertura o ota domeéstico.
vigilancia si utiliza la olla cerca de nifios. Os seguintes acessorios para a panela de presséo Clock Inox estao posicén € . Cuando el indicador de presencia de presion (D) bae: Para limpar o anel de vedacgéo da tampa F. Mango largo de Ia tapa de pressdo; « Embalagem avariada.
4. Atencion al chorro de vapor. disponiveis nas lojas: su olla ya no tiene presion. * Depois de utilizar a panela de presséo, sempre limpe G. Sefial de posicién de la tapa Seatampando | e Verifique se o indicador de presséo estd abaixado. * Danos ocasionados ao produto, provocado pela embalagem
5. Para desplazar la olla, utilice las asas de la cuba . A . . L. . . . - - p L ’p i . puder ser aberta: | e Caso contrario: libere a pressdo e se necessario resfrie a panela de ’ g
6. No al i t’ 4 oll ) Acessorio Numero de referéncia * Descompresion rapida: coloque la olla debajo de un grifo de agua o anel de vedacao (l) e sua ranhura. H. Senal de posicién de la valvula de funcionamiento pressdo sob um jato de agua fria. danificada ou armazenamento irregular. Problemas ocorridos durante o
- No almacene alimentos en la olla. = fria. Cuando el indicador de presencia de presion (D) baje: la olla ya : = . Anillo de selladora Se os alimentos | e O tempo de cozimento.
7. Nunca utilice lejia o productos clorados que pudieran alterar la Anel de vedagdo X2010003 no tiene presion. Gire la valvula de funcionamiento (A) hasta la ® Para reinstalar 0, anel de vedagAo, consulte os J. Cestillo estiveremcrus | ¢ O nivel da fonte de calor. o transporte. , _
i i i L ou queimados, | e Se avalvula de pressdo estava na posigéo correta. e USE SOMENTE ACESSORIOS ORIGINAIS CLOCK. AS PECAS NAO
B call-dad del acero inoxidable. . ) Para substituir outras pegas e fazer reparos, chame um centro de posicion Gp . desenhos das Figuras 9 e 10. K. Soporte del cestillo verifique: « A quantidade de liquido. ORIGINAIS PODERAG AFETAR O FUNCIONAMENTO DO PRODUTO E
LEIA TODAS AS INSTRUGOES DESTE MANUAL ANTES 8. No introduzca la tapa en el lavavajillas. No deje la tapa en manutencao credenciado da Clock. o Puede abrirla. e Para uma vida mais longa da panela de press&o: L. Mango largo de la cuba
DE USAR A SUA PANELA DE PRESSAQ . Utili t i Clock projetad delo d Si durante la descompresion, observa salpicaduras anormales: coloque nunca superaquega sua panela de pressao quando M. Cuba GARANTIA PROVOCAR ACIDENTES GRAVES.
9. Cambie la junta tados los afios. seLlii:gtT;c?n © Peges gentinas Lok projetacas pafa o modelo € el selector en posicic’)rr: 1y déscomprima IZntamente asegurén'dosec;ue estiver vazia N. Asa corta de la cuba * EM CASO DE PROBLEMAS COM O SEU PRODUTO, MANTENHA
Informagio importante de seguranca 10. La limpieza de la olla debe realizarse en frio y con el aparato ' va no salpica ' : 0. Sefial de llenado maximo A panela de pressao Clock é garantida por 2 (dois) anos, contados a TODAS AS PECAS PARA POSTERIOR ANALISE DA EMPRESA.
vacio. UTILIZACAO ) Para limpar a valvula de pressao (A) ) . . ) ’
- . L . - partir da data da compra evidenciada na nota fiscal. Recomenda-se para ; 4 5 3
Para sua seguranga, este utensilio cumpre com as normas e 11. Debe revisar la olla en un Servicio Técnico Autorizado Clock LIMPIEZA E MANTENIMIENTO e Remova a vélvula de press&o (A): consulte a sec&o CARACTERISTICAS sug naraniia. ouardar a nota fiscal de cormpra do sed broduto iuntamerie SUBS B GIIRBERET 6 FEE (P23 6 O 2nsl o Ve R
regulamentacées aplicaveis: después de 10 afios de utilizacion. ABERTURA 9 9 p p J por pecas originais em caso de mau funcionamento, ressecamento,

- As panelas de pressao
- Materiais em contato com alimentos

ROCHEDO RESPONDE A SUS PERGUNTAS

e Utilizando o polegar, puxe o botdo de abertura (E) e

Limpieza de la olla

El ennegrecimiento y las ralladuras que pueden aparecer después de

“Utilizagédo da valvula de pressao”.

e Limpe a valvula de presséo (A) sob agua corrente —

Diametro del fondo de la olla - referencias

com o manual de instrugdes.
Responsabilidade do Fabricante

mova-o para tras até o M5 - Fig. 1. Diametro Dia Modelo Material
e L. P . f : iametro . .

. flio foi broi . PROBLEMAS ___ RECOMENDACCIONES s bo | d lad 50 (L una larga utilizacién no suponen ningtin incoveniente. Fig. 11. Capacidad | ., cuba del fondo de acero de tapa O fabricante garante ao consumidor consertar o produto, durante o prazo

ste utensilio foi projetado para uso doméstico. Silaolla se ha e Lleve la olla a revisar a un Servicio Técnico Autorizado Clock. egure o cabo longo da panela de presséo (L) com a . ) . ) i 3 _ inoxidable y cuerpo de garantia. em caso de defeito de fabricacio. sempre aue o defeito ndo

. ) - “ - N calentado a mao esquerda e gire o cabo longo da tampa (F) no e Puede meter la cubay el cestillo al lavavajillas. No introduzca la tapa Para limpar o assento da valvula de pressao localizado na tampa — 9 ’ ¢ao, pre q
® Leiatodas as instrugdes e sempre consulte o “Instru¢des de Uso”. presion sin ¥ il . ~ 6l 22cm 19 cm P25107 Acero inoxidable tenha sido ocasionado por uso inadequado ou ma conservagao do
_ - _ liquido dentro: sentido anti-horario com a mao direita até que abra - en ellavavajiias. * Remova a valvula de pressdo (A). produto e, desde que, os acessorios sejam originais Clock. Terminado o
* Assim como qualquer outro utensilio de cozinha, sempre preste Si el indicador de | ® Esto es normal durante los primeros minutos. Fig. 2. Em seguida levante e retire a tampa. e Para el buen funcionamiento del aparato, por favor, respete estas ¢ Inspecione visualmente o assento e o tubo de liberagdo de vapor a luz PRESION ’ ’ ’
.

presencia de Si el fenémeno continua, compruebe que:

prazo de garantia, cessa a responsabilidade do fabricante citada acima.

atencgao, especialmente durante o uso na presenca de criangas. Presion no ha ' fuont do calor 65 bastante fusrte. &i no auméntela. recomendaciones de limpieza y mantenimiento despuyés de cada do dia e assegure-se que estao redondos e desobstruidos. Caso Presién interior (1): 70 kPa. Exclusio da G iaC I
~ subido y no sale - La cantidad de liquido en la cuba es suficiente. FECHAMENTO P . . i A i xclusao da Garantia Contratua
¢ Nunca coloque sua panela de pressao em um forno quente. nada por la - Lavalvula de funcionamiento esta colocada en la posicion 1 o 2. _ uso. hecessario, limpe com um palito de dentes — Flg' 8. Presion superior: (2) 100 Kpa- o P id d defeit inad d s
valvula durante - La olla esta bien cerrada. e Coloque a tampa sobre a panela de pressao, e Lavelaolla después de cada utilizaciéin con agua tibia y un FUENTES DE CALOR COMPATIBLES egas consiaeradas com derelto por uso inagequaao ou ma conserva-

e Sempre tome muito cuidado ao mover sua panela sob pressdo. Nunca

la coccion: La junta o el borde de la cuba no estan deteriorados.

Para limpar a valvula de seguranca (C)

L i~ - - assegurando-se que os tridngulos da tampa e do i i i6 i ) , ) VITROCERAMICA ¢é&o do produto.
toque nas superficies quentes. Utilize a asa e o cabo. Caso Si ol indicador de [+ Esto es normal durante os primeros minutos. ) gd | dq 9 g P . detergente para vajillas. Repita la operacion para el cestillo. e Limpe a parte da valvula de seguranca localizada PLACA HALOGENO ELECTRICIDAD « Problemas decorrentes da substituigio de pegas por outras ndo
L. - ia d ¢ Sij el fendmeno contina. Pase el aparato por aguafria. A continuacién, a a i - Fig. 3. . , -
necessario, utilize luvas. presencia de Siel parato por ag cabo da panela de press&o estéo alinhados - Fig ¢ No utilice productos clorados. dentro da tampa usando agua corrente. ELECTRICA RADIANTE INDUCCION ESPIRAL originais
- o subidoy nosale | ® Limpie la valvula de funcionamiento y el conductode la vélvula de e Gire a tampa para a esquerda até parar - Fig. 3. . . : e , , . :
¢ Nunca utilize sua panela de pressédo para qualquer outro objetivo a nada por la funcionamiento - Fig. 8 y compruebe que la valvula de seguridad se No ponga a calentar la cuba cuando esté vacia. ¢ Verifique se a valvula esta funcionando e As despesas de manutencio e custos de envio de produtos e pecas

néo ser o para o qual ela foi projetada.

e Sua panela cozinha sob pressdo. O uso inadequado pode causar
queimaduras. Assegure-se que a panela de pressao esta fechada
corretamente antes de iniciar o uso. Consulte a se¢éo “Fechamento”.

04

valvula durante hunde si dificultad - Fig. 12.

la coccién:

Si el vapor se
escapa alrededor
de la tapa
compruebe:

Si la tapa esta cerrada correctamente.
La posicion de la junta de la tapa.
e El buen estado de la junta, si fuera necesario cambiela.

29

e Empurre o botdo de abertura (E) e mova-o até a
posigéo M5 - Fig. 4.

ENCHIMENTO MINIMO
e Utilize pelo menos 750 ml de 4gua na panela.
08

Para limpiar el interior de la cuba

Lave con estropajo y detergente para vajillas.

Si el interior de la cuba de acero inoxidable presenta reflejos irisados,
limpielo con vinagre.

25

adequadamente pressionando levemente o émbolo,
que deve se mover sem dificuldade — Fig. 12.

Para substituir o anel de vedacao da sua panela de pressao

Substitua o anel de vedacgéao da panela de pressdo anualmente.
12

GAS
¥ = (@) (W [©

La olla de pression Clock Inox se puede utilizar en todas las fuentes de
calor, inclusive la induccién.

21

nos dois casos acima.
e Pecas sujeitas a substituicdo, em decorréncia do uso normal do
produto, como: anel de vedacao, cabos, asa e conjunto de valvulas.

16

queda ou ap6és cada ano de uso.

17




